Projekte zum Globalen Lernen
fur Schulklassen und Jugendgruppen
im Botanischen Garten
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Globales Lernen
im Botanischen Garten

Das Bildungsprojekt épa! des Marburger Weltladens und
die Grine Schule des Botanischen Gartens Marburg
laden Sie und lhre Klasse/Jugendgruppe mit den hier
angebotenen Projekten zu einer spannenden Weltreise
ein. In jedem Angebot erfahren Sie Erstaunliches iber
exotische Lebensmittel, ihre Herkunft und ihren weiten
Weg zu uns in die Haushalte.

Die Projekte greifen botanische, politische, wirtschaft-
liche und soziale Aspekte auf und knipfen an die
Lehrplane der Facher Biologie, Geographie, Ethik sowie
Politik und Wirtschaft an.

Das weie Gold

Zielgruppe: Schiler/innen ab der 8. Klasse
Dauer: mind. 4,5 Stunden

Jedes Jahr werden in Deutschland pro Kopf etwa 12
Kilogramm Kleidung gekauft. Fir viele Jugendliche ist es
eine Selbstverstandlichkeit, neuen Trends in der Mode
zu folgen. Und ein GroRteil dieser Kleidung wird aus
Baumwolle, dem ,weilden Gold®, hergestellt.

Doch woher kommt die Baumwolle? Wie wird sie
angebaut? Wo und wie wird sie weiterverarbeitet? Und
wie viele Kilometer legt eine Jeans zurtick, bevor sie bei
uns in einem Geschaft landet?

Diesen und zahlreichen anderen Fragen wollen wir
zusammen mit den Schiler/innen nachgehen. In
den Gewachshausern lernen die Jugendlichen etwas
Uber die Herkunft und den Anbau der Baumwolle.
An weiteren Stationen beschaftigen sie sich mit dem
Weltmarkt fur Baumwolle und Textilien sowie den
Arbeitsbedingungen in den groRen Nahfabriken auf
der ganzen Welt. Und nicht zuletzt geht es um die
Forderung nach Sozialstandards in der Baumwoll- und
Textilindustrie. Es ist eine Reise um die Welt, auf die
wir die Schuler/innen mitnehmen ...

Die Welt des Kaffees

Zielgruppe: Schiler/innen ab der 9.Klasse
Dauer: mind. 4,5 Stunden

Ein guter Tag kann nicht ohne guten Kaffee beginnen.
So denken viele, aber nur wenige wissen, was alles
hinter dem taglichen Genuss steht.

Woher kommt der Kaffee? Wie wird er angebaut,
geerntet und weiterverarbeitet? Wie gelangt er bis in
unsere Kaffeetasse? Und wer verdient eigentlich am
Kaffee?

So vielschichtig wie der weite Weg des Kaffees, so ab-
wechslungsreich ist auch unser Kaffeeprojekt.

Bei einem Streifzug durch die feucht-warmen
Tropen-gewachshauser kénnen die Teilnehmer/
innen neben vielen anderen exotischen Pflanzen



die Kaffeepflanze genauer unter die Lupe nehmen.
Sie erleben, wie schwierig es sein kann, als Produ-
zent/in Kaffee zu verkaufen. Sie bekommen einen Einblick
in die Mechanismen des weltweiten Kaffeemarkts und
erfahren anhand eines konkreten Projekts in Honduras
etwas Uber den Fairen Handel. Aber auch der Genuss des
koéstlichen Getranks kommt nicht zu kurz, denn gemeinsam
wird Rohkaffee gerdstet und anschlieend probiert.

Scboko[abenwevksmtt

Zielgruppe: Kindergarten- und Grundschulkinder
Dauer: 1-2 Stunden

Kakaogetrank, Schokoaufstrich, eine Tafel Schokolade,
Schokoriegel... In vielen Formen genieen Kinder die
braune SiRigkeit.

Wir wollen in diesem Projekt mit den Kindern auf eine
Reise durch die Welt der Schokolade gehen. Welche
Zutaten gehodren in die Schokolade? Wo werden sie
angebaut? Wie kommen sie dann als Schokolade auf
unseren Tisch?

Auf einer Entdeckungstour durch die Tropengewachs-
hauser lernen die Kinder viel Spannendes tUber die Pflanze,
die die wichtigste Zutat fir die Schokolade liefert, den
Kakaobaum. Aber auch Uber das Zuckerrohr, die Vanille
und andere Zutaten gibt es viel zu erfahren.

Im Anschluss lernen die Kinder den Teil des Wegs kennen,

den der Kakao zuriicklegen muss, bevor er als
Schokolade zu uns kommt. Und sie sehen, wer daran
etwas verdient und ob das wohl gerecht ist. Schlief3lich
probieren sich die Kinder selbst als Hersteller/innen
von Schokolade aus echten Kakaobohnen!

We[tfvubstﬂck

Zielgruppe: Schiler/innen der 7.-10. Klasse
Dauer: mind. 4,5 Stunden

Unser Weltfriihstlick ist eine Einladung an einen
reich gedeckten Frihstlckstisch.

Bei einem gemeinsamen Frihstick kdnnen die Schi-
ler/innen 6kologische und fair gehandelte Leckereien
kosten. Dabei hat jedes Produkt seinen eigenen
Geschmack, aber auch seine eigene Geschichte.
Woher kommt der Orangensaft? Wer verdient am
Kakao? Wie viel Zucker ist eigentlich in unseren
Lebensmitteln?

An unterschiedlichen Stationen suchen die Schiiler-
/innen nach Antworten auf diese und andere Fragen.
Bei einem Rundgang durch die Tropengewéchs-
hauser erfahren sie etwas Uber die Pflanzen
und ihren Anbau. Sie setzen sich mit den harten
Arbeitsbedingungen auf den Orangenplantagen
auseinander und beschéaftigen sich am Beispiel
des Kakaos mit wirtschaftlichen Fragen und den
Chancen des Fairen Handels.

Termine

Bitte kontaktieren Sie uns bei Interesse an einer
Veranstaltung mind. 3 Wochen vorher.

Vemnsta[tungsovt

Botanischer Garten Marburg, Lahnberge

Kosten

Die Kosten belaufen sich auf 100 Euro fiir einen
Projekttag und 60 Euro fir zweistlindige Projekte. Dies
beinhaltet auch den Eintritt in den Botanischen Garten
und die Materialkosten.

Vemnsta[tev & Kontakt

Schul- und Bildungsprojekt épal
des Marburger Weltladens
Winfried Kéndler

Telefon: 06421 - 68 62 44

Fax: 06421 - 30 94 22
epa@marburger-weltladen.de

Griine Schule des Botanischen Gartens Marburg
Telefon: 06421 - 282 15 07

Kooperation mit der LAG
Arbeit und Leben Hessen statt.

Arbait und Latan
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Einige Projekte finden in /

Die Projekte im Botanischen Garten werden vom Katholischen
Fonds ,Kooperation Eine Welt“ unterstutzt.

Die Bildungsarbeit des Schul- und Bildungsprojektes épal
wird geférdert durch das Land Hessen (HMWVL) und die
InNWEnt gGmbH (aus Mitteln des BMZ).




